
 

Winterspelz FRANKENKORN 

Der Qualitätsmaßstab 
(Quelle: iG Pflanzenzucht) 

 

 
FRANCKENKORN zeichnet sich durch eine sehr gute Verarbeitungsqualität mit guter 

Entspelzbarkeit aus. Er liefert stabile, sichere Erträge bei guter Winterhärte und früher Reife. 

FRANCKENKORN hat sich schon seit vielen Jahren bewährt! FRANCKENKORN wurde 

elektrophoretisch auf genetische "Reinheit" untersucht und besitzt keine der drei typischen 

Weizenbanden, daher wird er als reiner Dinkel eingestuft. 

 

Vorteile Eigenschaften 

- Beste Verarbeitungsqualität 

- Sehr ertragsstabil, ausgeglichener 

Ertragsaufbau 

- Gute Entspelzbarkeit 

- Frühreif 

- Gute Winterhärte 

- Langjährig bewährt 

Reife                                   mittel 

Bestandesdichte              mittel 

Kornzahl/Ähre                  mittel 

TKG                                     mittel 

Wuchshöhe                       mittel - lang 

Standfestigkeit                 mittel 

Trockentoleranz               sehr gut 
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